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Hazard Analysis Critical Control Point

Systeme d'analyse des risques et de maitrise des points critiques
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Pour qui est 'HACCP ?

L'HACCP permet a chaque professionnel,
selon son domaine d'activité (restaurants,
traiteurs, cuisines centrales, boulangeries,
poissonneries, boucheries, entrepéts, four-
nisseurs), d'organiser et de gérer ses activi-
tés en respectant les régles d'hygiéne. Cela
vise a assurer la conformité aux exigences
réglementaires tout en cherchant a satifaire
les attentes des clients et des consmateurs.
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